
 

Menu og vinmenu med forbehold for ændringer - Vi tager gerne højde for allergier 
 

Selskaber kan frit afmeldes indtil to uger før datoen for ankomst.  
Endeligt deltagerantal skal meldes senest tre dage før. 

Reducering af deltagerantal senere end tre dage før ankomst afregnes med 50% af couvertprisen. 
Ved manglende fremmøde af et skriftligt bekræftet arrangement betales fuld pris af arrangementets 

samlede beløb. 

Selskabspakke 3 - Eksempel 
September-Oktober 2022 

 
Snacks 

2 sæsonaktuelle snacks 
 

Forret 
Bagt torsk med kål, syltede asier og sauce nage 

2020 Emrich Schönleber - Riesling Trocken "Monzinger Niederberg" 
 

Mellemret 
Gastro Unica Caviar med kompot af jordskokker og let røget 

jordskokkecreme  
2018 Lucien & Vincent Aviet - "Cuvée des Docteurs" Jura  

 
Hovedret 

Stegt due bryst med bøgehatte, glaseret rødbeder, pommes anna og 
due sky 

2019 Domaine Rion - Vosne Romanée “Dame Juliette” - Bourgogne 
 

Dessert 
Brombær tærte med pecan nødder, brombær gele og mascapone 

creme  
1996  Fonseca - Vintage Port "Quimaraens"  

  
Kaffe / The 

 
 

2.250,- pr. person inkl. vinmenu 
 


