Selskabspakke 1
November & December

Forret

Radtunge pocheret i krydreolie
med puré af blomkél og peberrod blanquette

Hovedret

Dyrevildt stegt med enebarsmer
oxiderede skorzonerredder med rogespak, tyttebaer og vildtsauce

Dessert

Lun Ananas Tarte Tatin
med passionsfrugt coulis og kokosis

Kaffe & The
Vand med og uden brus

995,- inkl. hvid og redvin pd godt niveau serveret under middagen

Mulighed for tilkob af mellemret og ekstra glas vin 300, -

Mellemret
Stegt jomfruhummer pa puntalettepasta
med syltet tomat og skaldyrsbisque

Menu og vinmenu med forbehold for eendringer. Vi tager gerne hajde for allergier
Selskaber kan frit afmeldes indtil to uger for datoen for ankomst.
Endeligt deltagerantal skal meldes senest tre dage for.
Reducering af deltagerantal senere end tre dage for ankomst afregnes med 50% af couvertprisen.
Ved manglende fremmade af et skriftligt bekreeftet arrangement betales fuld pris af arrangementets
samlede belob.



Selskabspakke 2

November & December

Snacks
2 sasonaktuelle snacks

Forret

Radtunge pocheret i krydreolie
med puré af blomkél og peberrod blanquette

Hovedret

Dyrevildt stegt med enebarsmer
oxiderede skorzonerredder med rogespak, tyttebaer og vildtsauce

Dessert

Lun Ananas Tarte Tatin
med passionsfrugt coulis og kokosis

Kaffe & The
Vand med og uden brus

1.495, - pr. person
inkl. mousserende vin til velkomst samt hvid og redvin pa ekstra godt niveau serveret under middagen

Mulighed for tilkob af mellemret og ekstra glas vin 300,-

Mellemret
Stegt jomfruhummer pa puntalettepasta
med syltet tomat og skaldyrsbisque

Menu og vinmenu med forbehold for eendringer. Vi tager gerne hajde for allergier
Selskaber kan frit afmeldes indtil to uger for datoen for ankomst.
Endeligt deltagerantal skal meldes senest tre dage for.
Reducering af deltagerantal senere end tre dage for ankomst afregnes med 50% af couvertprisen.
Ved manglende fremmade af et skriftligt bekreeftet arrangement betales fuld pris af arrangementets
samlede belob.



Selskabspakke 3
November & December

Snacks
2 sasonaktuelle snacks
Forret

Radtunge pocheret i krydreolie
med puré af blomkél og peberrod blanquette

Mellemret
Stegt jomfruhummer pa puntalettepasta
med syltet tomat og skaldyrsbisque
Hovedret

Dyrevildt stegt med enebarsmer
oxiderede skorzonerredder med rogespak, tyttebaer og vildtsauce

Dessert

Lun Ananas Tarte Tatin
med passionsfrugt coulis og kokosis

Kaffe, The & sodt

Vand med og uden brus

2250, - pr. person
inkl. champagne til velkomst samt hvid og redvin pa hejt niveau serveret under middagen

Menu og vinmenu med forbehold for eendringer. Vi tager gerne hajde for allergier
Selskaber kan frit afmeldes indtil to uger for datoen for ankomst.
Endeligt deltagerantal skal meldes senest tre dage for.
Reducering af deltagerantal senere end tre dage for ankomst afregnes med 50% af couvertprisen.
Ved manglende fremmade af et skriftligt bekreeftet arrangement betales fuld pris af arrangementets
samlede belob.



